
Durchlaufpizzaöfen - Tunnelöfen, Elektrisch oder Gas

Die Durchschuböfen sind geeignet für eine kontinuierliche Erzeugung von Pizzen, Bruschette, Fladenbrot und 
natürlich von Flammkuchen. Die Durchschuböfen sind stapelfähig.
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210 Piz.110 Piz.110 Piz.55 Piz.25 Piz.Leistung pro Stunde (30 cm Ø)

Sie wünschen weitere Informationen?

Setzen Sie sich mit uns in Verbindung.


